Mittagessen 24. - 30. Dezember 2023

GrieBnockerlsuppe
143kcal 1BE 7gEW AGCL

Gefillte Kalbsbrust mit Rahmerbsen und
buntem Salatmix 431kcal 1,8BE 35gEW AGCOL

Iy

Tiramisu*
413Kkcal 3BE 8gEW AGC

GrieBnockerlsuppe
143kcal 1BE 7gEW AGCL

Gerostete Knodeln mit Ei und Grilnem Salat
672kcal 4BE 26gEW AFCGL
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Tiramisu*
413Kkcal 3BE 8gEW AGC

GrieBnockerlsuppe
143kcal 1BE 7gEW AGCL

Blitzschnelles Kiirbisgemiise aus dem Ofeng\‘};‘}
mit Kartoffelspalten 426 3BE 7gew S
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VEGAN

Kokoskuchen
235kcal 2,5BE 4gEW AGC

Flaumknoddelsuppe
141kcal 1BE 5gEW AGCFL

Beiried mit Pflaumenkruste,SiRRkartoffel- e

¥
plree und Bohnen 660kcal 4BE 40gEW AGLO RPN

Maronitorte
380kcal 3BE 8gEW AGC

Flaumknoddelsuppe
141kcal 1BE 5gEW AGCFL

Mohnnudeln mit Obstgarnitur
669kcal 5BE 16gEW AGC

_|Hollerréster
—~|113kcal/2BE 3gEW

Flaumknoddelsuppe
141kcal 1BE 5gEW AGCFL

Gefillte Melanzani mit Kartoffeln und
Rotem Riibensalat 463kcal 2BE 26gEW OL

S
VYEGAN

Maronitorte
190kcal 1,5BE 4gEW AGC

Frittatensuppe
154kcal 0,4BE 9gEW AGCL

Sous vide gegartes Schweinsfilet mit Mozzarella,—.]

sticks und Gemuise 605kcal 6BE 35gEW AGCOL o

Priorentorte Maximilian

'|287kcal 2,7BE 5gEW AGC

Frittatensuppe
154kcal 0,4BE 9gEW AGCL

Tortelloni in Kasesauce und Krautsalat
792kcal 5BE 33gEW ACGOL
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Priorentorte Maximilian
287kcal 2,7BE 5gEW AGC

Frittatensuppe
154kcal 0,4BE 9gEW AGCL

Paprikahéalften mit Erdépfel-Gemise-
fulle, Reis und Salat 513kcal 3BE 44gEW O

Priorentorte Maximilian
287kcal 2,7BE 5gEW AGC

Reissuppe
134kcal 1BE 3gEW L

Gebackenes Huhnerschnitzel mit Gemusereis
und Chinakohlsalat 777kcal 3BE 43gEW ACOL

Bananencreme
158kcal 1BE 3gEW G

Reissuppe
134kcal 1BE 3gEW L

Rostischmankerl in Pastinakensauce und
Chinakohlsalat 486kcal 3BE 8gEW AGCOL

Bananencreme
158kcal 1BE 3gEW G

Reissuppe
134kcal 1BE 3gEW L

Gebratene Knackwurst mit Piree und
Kurbissauce 623kcal 2BE 25gEW G

Bananencreme

¥7.,..7|158kcal 1BE 3gEW G

Wurzelpureesuppe
109kcal -BE 4gEW AGL

Bauernschmaus mit Knddel und Sauerkraut
856kcal 5BE 40gEW AGCF

Nussgugelhupf
285kcal 1BE 5gEW AGCH

Wurzelpureesuppe
109Kkcal -BE 4gEW AGL

Safran-Risotto mit Gemuise und
Schwarzwurzelsalat 602kcal 5,5BE 20gEW GLO

Nussgugelhupf
285kcal 1BE 5gEW AGCH

Wurzelpureesuppe
109Kkcal -BE 4gEW AGL

Steirischer Burger mit Kaferbohnen und =
Schwarzwurzelsalat 265kcal 3BE 36gEW ONA™~:

Nussgugelhupf
285kcal 1BE 5gEW AGCH

Nudelsuppe
138kcal 1 BE 8gEW ACL

Forellenfilet mit Kartoffeln,Gemuisejuliennt
. . 1
und Endiviensalat 374kcal 3BE 36gEW AGOD %

|Birnenkompott

118kcal 2 BE 0,40EW

Nudelsuppe
138kcal 1 BE 8gEW ACL

Apfelstrudel mit Obstgarnitur
464kcal 5BE 6gEW AHG

Zimtrahmsauce

) |220kcal 2BE 8gEW G

Nudelsuppe
138kcal 1 BE 8gEW ACL

Curry von Kurbis und Bohnen mit Kartoffeln;;-‘v‘a
und Endiviensalat 375kcal 4BE 11gEW LO b

YEGAN

Birnenkompott
118kcal 2 BE 0,4gEW

Krautercremesuppe
163kcal 0,6BE 5gEW AGLO

Steirisches Wurzelfleisch mit Kartoffeln und et
Chinakohlsalat 530kcal 1,6BE 45gEW LO 1

Schwarzwaldercreme*
139kcal 2,5BE 1gEW GFO

Krautercremesuppe
163kcal 0,6BE 5gEW AGLO

Kartoffellaibchen mit Mischgemise, Sauer-
rahmdip und Salat 456kcal 2,4BE 11gEW AGCOM

Schwarzwaldercreme*
139kcal 2,5BE 1gEW GFO

Krautercremesuppe
163kcal 0,6BE 5gEW AGLO

HuhnerspielR mit Wedges und Gemiuse
597kcal 2BE 24gEW -
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Schwarzwaldercreme*
139kcal 2,5BE 1gEW GFO

kcal=Kilokalorien BE=Broteinheiten gEW= GrammEiweiR Herkunfskennzelchnung: Flassigdotter |o©
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Schweinefleisch Stmk Milch und Milchprodukte:
Rindfleisch Osterreich Butter 00
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D= Fisch N=Sesam R=Weichtiere Konventionelle Eier XStmk Kase Osterreich
g %W Forelle, Saibling, Wels kisterreich
8 Fischstabchen JAIaska Seelachs, gefangen im Nordwestpazifik




