Mittagessen 28. April - 4. Mai 2024

Spargelsuppe Hirschgulasch* mit Nockerln und Rotkraut Plachuttatorte
> 1 |131kcal 0,4BEW 3gEW AGL |766kcal 3BE 38gEW AGCOLHF 452kcal 4BE 8gEW AGCHNF
®© : ;
= Spargelsuppe Eierschwammerlstrudel mit Joghurtsauce und Plachuttatorte
c 2 131kcal 0,4BEW 3gEW AGL |Tomatensalat 543kcal 6BE 15gEW AGCFO ﬁ 452kcal 4BE 8gEW AGCHNF
o
n Spargelsuppe Naturschnitzel mit Reis und Gemuse Ameisenkuchen*
3 |131kcal 0,4BEW 3gEW AGL  |334kcal 2BE 26gEW - 186kcal 2BE AGCF
Nudelgemisesuppe Chili con carne mit GemUiiseweizen |Fruchtcocktail
o 1 |i3skeal 1BE8gEWACL  |und Salat Bookcal 7BE 48gEW AOMC >!|o2kcal 18E 1gEW-
= Nudelgemisesuppe Nussschmarren mit Obstgarnitur Fruchtcocktail
§ 2 |138Kkcal 1BE 8gEW ACL 732kcal 5BE 16gEW GCHF 92kcal 1BE 1gEW-
Nudelgemisesuppe Linseneintopf mit Kartoffeln und Fruchtcocktail
3 |138keal 1BE 8gEW ACL Krauth&uptel 508kcal 1BE 25gEW OM 92kcal 1BE 1gEW-
1 Wienerschnittensuppe [Faschierte Laibchen mit Piree, Mischgemiise ?f‘;]j‘ Heidelbeerjoghurt
= 144kcal 0,5BE 8gEW ACL und Gurkensalat 562kcal 2,6BE 32gEW ACMOG (i |133keal 1,5BE SgEW G
I 5 Wienerschnittensuppe [Herzhafte Polentapizza mit Zwiebeln und Heidelbeerjoghurt
g 144kcal 0,5BE 8gEW ACL Mais und Gurkensalat 620kcal 2BE 10gEW GA 133kcal 1,5BE 5gEW G
o] Wienerschnittensuppe [Scheiterhaufen mit Obstgarnitur ‘%L Vanillesauce
3 |144kcal 0,58E 8gEW ACL 419kcal 5BE 10gEW AGCH t\\l [ |[155kcal 1BE 4gEW G
Kaspressknédelsuppe [Cordon bleu mit Kartoffeln und Buntem _—.__|Obsttorte
e 1 190kcal 1BE 8gEW AGCL Salatmix 738kcal 4BE 15gEW AGCO _>9 348kcal 3BE 5gEW AGC
(&)
g Kaspressknddelsuppe |Zucchinilaibchen mit Kartoffeln und Obsttorte
= 2 190kcal 1BE 8gEW AGCL Salatmix 454kcal 2BE 13gEW GOC 348kcal 3BE 5gEW AGC
= Kaspresskntdelsuppe |Gemuse-Griinkern-Laibchen mit Obsttorte
3 190kcal 1BE 8gEW AGCL Buntem Salatmix 367kcal 3BE 6gEW GC 348kcal 3BE 5gEW AGC
Kurbiscremesuppe Pikantes Kotelette mit Reis und Marmorkuchen
% 1 134kcal 1BE 3gEW AGL Krautsalat 476kcal 3BE 38gEW AOL 222kcal 1,5BE AGCF
-
o Kirbiscremesuppe Topfennockerl mit Beerenroster Mandarinenkompott
g 2 134kcal 1BE 3gEW AGL 500kcal 6BE 17gEW AG 168kcal 2BE 0,3gEW
c
o Kurbiscremesuppe Kartoffelpuffer und Krautsalat Mandarinenkompott
a 3 134kcal 1BE 3gEW AGL 394kcal 3BE 10gEW GOC 168kcal 2BE 0,3gEW
1 Reissuppe Forellenfilet mit Kartoffeln, Gemusestreifen " _ _{Apfelmus
134kcal 1BE 3gEW L und Tomatensalat 374kcal 3BE 36gEW ADOL K “|92keal 1,8BE -
o
S 5 Reissuppe Gefillte Nudeln in Kasesauce und Apfelmus
o 134kcal 1BE 3gEW L Tomatensalat 792kcal 5BE 33gEW ACGOL 92kcal 1,8BE -
(I - - -
3 Reissuppe Curry von Kohlrabi und Bohnen mit Apfelmus
134kcal 1BE 3gEW L Kartoffeln und Salat 375kcal 4BE 11gEw LO 92kcal 1,8BE -
Klare Gemiisesuppe Rindsschnitzel mit Naturreis und Gemise ] Mandel-Vanille-Joghurt-
o 1 124kcal 0,2BE 8gEW ACL 542kcal 3BE 36gEW CM ‘lcreme 84/ -BE 79EW GH
© = : : -
b Klare Gemisesuppe |Schupfnudeln in Lauchrahm mit Tomaten- Mandel-Vanille-Joghurt-
e 2 |124kcal 0,2BE 8gEW ACL wirfeln und Salat 627kcal 6BE 18,5gEW AGC creme 84/ -BE 7gEW GH
@®©
) Klare Gemusesuppe Karntner Kasnudeln mit Griinem Salat Mandel-Vanille-Joghurt-
3 |124keal 0,2BE 8gEW ACL 360kcal 4,5BE 15gEW AGCO creme 84/ -BE 7gEW GH

kcal=Kilokalorien BE=Broteinheiten gEW= GrammEiweiR Herkunfskennzeichnung: Flissigdotter [0B
*=alkoholhaltige Speisen  Tel.:03613 2312 340 Fax.:343 Fleisch:
Schweinefleisch Stmk Milch und Milchprodukte:
Rindfleisch Osterreich Butter 00
ALLERGENE: H=Schalenfrliichte [O=Sulfite Kalbsfleisch Osterreich Topfen Shg
A= Glutenhaltiges Getr.  |F=Sojabohnen B=Krebstiere Huhn Stmk Sauerrahm 00
- — wild Stiftisches Wild loghurt 00
C= Eier von Gefliigel M=Senf E=Erdnuss Eier: Schlagobers Stk
G = Milch/Laktose L=Sellerie P=Lupinen Bio-Eier Déllach/Stmk Haltbar-Schlagobers |00
D= Fisch N=Sesam R=Weichtiere Konventionelle Eier Stmk Kase Osterreich
G ook ONWF RO ey Forelle, Saibling, Wels |ﬁsterreich I




