Mittagessen 31. Marz - 6. April 2024

Barlauchcremesuppe
220kcal 1,1BE 4gEW AGL

Hihnerbrustfilet in Apfel-Mangosauce, Mandel- _
béallchen und Zucchinischeiben 564kcal 3BE 38gEW AH'%

Kastanienreis mit Erd-
beeren 202/3,5BE 2gEW G

Barlauchcremesuppe
220kcal 1,1BE 4gEW AGL

Lauchrahmnudeln mit Griinem Salat
808kcal 5BE 26gEW AGC

Kastanienreis mit Erd-
beeren 202/3,5BE 2gEW G

Barlauchcremesuppe
220kcal 1,1BE 4gEW AGL

Schweinsmedaillons in Pfefferrahmsauce mlt Rels
und Griinem Salat 505kcal 5BE 30gEW GL ¢

e

e Kastanienreis mit Erd-

beeren 202/3,5BE 2gEW G

GrieBnockerlsuppe
143kcal 1BE 7gEW AGCL

Gegrillte Beiriedschnitte auf cremiger Polenta unctx‘ ‘!'
Pilzen und Salat 680kcal SBE 60gEW AGO

Ostertorte
394kcal 3BE 5gEW ACHG

GrieBnockerlsuppe
143kcal 1BE 7gEW AGCL

Gemiuselaibchen mit Tomatensalat
379cal 3BE 11gEW O

Ostertorte
394kcal 3BE 5gEW ACHG

GrieBnockerlsuppe
143kcal 1BE 7gEW AGCL

Truthahnrolle mit Paprikafille*, Naturreis
und Gem{use 539cal -BE 44gEW OL

z=|Ostertorte

197kcal 1,5BE 2,5gEW

Broselknddeluppe
129kcal 1BE 5gEW AGCL

Kimmelbraten mit Semmelknddel, Zucchinirahm-/,_f—--,\
gemiise und Krautsalat 701kcal 3,5BE 37gEW AGCO

Heidelbeerjoghurt

[109Kcal 1 BE 3gEW G

Broselknddeluppe
129kcal 1BE 5gEW AGCL

Hirseauflauf in Brokkoli-Mandelschaum
mit Krautsalat 653kcal 4BE 21gEW CGOLH

Heidelbeerjoghurt
109kcal 1 BE 3gEW G

Broselknddeluppe
129kcal 1BE 5gEW AGCL

Glasnudeln mit Gemise und Krautsalat
241kcal 3BE 2gEW LO

Heidelbeerjoghurt
109kcal 1 BE 3gEW G

Fleischstrudelsuppe
141kcal 1BE 6gEW AGLC

Pusztaschnitzel mit Reis und
Gurkensalat 576kcal 4BE 40gEW L

Haselnusspudding

| 150kcal 1,5BE 7gEW GH

Nudelsuppe
138kcal 1BE 8gEW AGCL

Nussnudeln
9BE 11gEW AGCH
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Bananensalat
165kcal 3BE 1,5gEW -

Fleischstrudelsuppe
141kcal 1BE 6gEW AGLC

Topfenteigtascherln mit Geflugelfille, Salat
und Joghurtsauce 423kcal 3BE 22gEW AGOC

Bananensalat
165kcal 3BE 1,5gEW -

Kohlrabisuppe
109kcal -BE 4gEW GL

Gebackenes Schnitzel mit Kartoffeln und
Fisolensalat 777kcal 4BE 36gEW ACO

—_|Biskuitroulade
. [204kcal 3BE AC

Kohlrabisuppe
109kcal -BE 4gEW GL

Geflllte Melanzani mit Kartoffeln und
Fisolensalat 263kcal 2,8BE 7gEW -

Biskuitroulade
204kcal 3BE AC

Kohlrabisuppe
109kcal -BE 4gEW GL

Karfiol- Curry mit Tomaten, Kartoffeln
und Fisolensalat 371kcal 3BE 3gEW O

Biskuitroulade
204kcal 3BE AC

Krautsuppe
70kcal 0,4BE 3gEW L

Saiblingsfilet mit Gemusejulienne, Kartoffeln
und Bohnensalat 364kcal 2,5BE 35gEW AOCD (”

.|Obstsalat
. |116kcal 2BE 1gEW -

Krautsuppe
70kcal 0,4BE 3gEW L

Marmeladepalatschinken
576kcal 6BE 13gEW AGC

Obstsalat

1) [116kcal 2BE 1gEW -

Krautsuppe
70kcal 0,4BE 3gEW L

Paprikareis mit WeilRem Bohnensalat
388kcal 3,5BE 20gEW GOL

Obstsalat
116kcal 2BE 1gEW -

Gelbe Karottensuppe
109kcal -BE 4gEW AL

Huhnerschnitzel mit Ananasscheibe, Naturreis
und Dillbohnen 583kcal 6BE 29gEW G

Russische Creme*
330kcal 2BE 5gEW GC

Gelbe Karottensuppe
109kcal -BE 4gEW AL

Spinat, Rostkartoffeln und Kaferbohnensalat o
425kcal 2BE 8gEW AOG

Birnenkompott
103kcal 2BE 0,5gEW -
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Gelbe Karottensuppe

Italienische Fenchelpfanne mit Paprika,

Birnenkompott

3 109kcal -BE 4gEW AL Tomaten und Kartoffeln 344kcal 3BE 4gEW - VE\CCN 103kcal 2BE 0,5gEW -
kcal=Kilokalorien BE=Broteinheiten g W= GrammEiweiR Herkunfskennzeichnung: Flissigdotter [06
*=alkoholhaltige Speisen Tel.:03613 2312 340 Fax.:343 Eleisch:

Schweinefleisch Stmk Milch und Milchprodukte:
Rindfleisch Osterreich Butter 00
ALLERGENE: H=Schalenfriichte [O=Sulfite Kalbsfleisch Osterreich Topfen Shg
A= Glutenhaltiges Getr. F=Sojabohnen B=Krebstiere Huhn Stmk Sauerrahm 00
g flugel M=Senf E=Erd Wild Stiftisches Wild  |Joghurt 00
C= Eier von Gefluge =Sen =Erdnuss Fier: Schlagobers Stmk
G= MilCh/LaktDSE L=Sellerie P=Lupinen Bio-Eier Déllach/Stmk Haltbar-Schlagobers |00
D= Fisch N=Sesam R=Weichtiere Konventionelle Eier Stmk Kase Osterreich
Fisch:
9 L %W Forelle, Saibling, Wels  [Osterreich |
Fischstabchen Alaska Seelachs, gefangen im Nordwestpazifik




