
HERZLICH WILLKOMMEN IM 
STIFTSKELLER ADMONT 

 

Genießen Sie bei uns regionale Kulinarik, die 
Tradition und Gastfreundschaft vereint. 

Inspiriert von der besonderen Atmosphäre 
des Stiftes Admont, laden wir Sie ein, in 

gemütlichem Ambiente authentische 
Gerichte aus frischen, heimischen Zutaten 

zu entdecken. Unsere Speisen erzählen 
Geschichten – geprägt von der Landschaft, 

Kultur und Geschichte unserer Region. 
Lassen Sie sich verwöhnen und erleben Sie 

genussvolle Stunden in unserem Stiftskeller. 
Wir wünschen guten Appetit und eine 

schöne Zeit! 
  



 

Liebe Gäste, sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben, informieren wir Sie 
gerne mündlich über die in unseren Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Bitte sprechen Sie 

einfach unser Servicepersonal an – wir helfen Ihnen jederzeit weiter! 

 

UNSERE LIEFERANTEN 

UND IHRE LIEFERWEGE 
 

SÄFTE 

Kräuterbergbauer, Landl, 28km 

Genussmosthof Veitlbauer, St. Gallen, 24km 

Dveri Pax, Stift Admont, Weingut in Jarenina, 167km 

 

LIMONADEN 

Gesäuse-Perle, Admont, 1km 

 

BIERE 

Gebrüder Hopfen, Admont, 0,5km 

Forstauers Hofbräu, Gams, 38km 

Stiftsbrauerei Schlägl, Aigen im Mühlkreis, 161km 

 

WEINE 

Dveri Pax, Stift Admont, Weingut in Jarenina, 167km 

 

KAFFEE 

Caliano Caffee, Mariazell, 99km 

 

HOCHPROZENTIGES 

Jaglbauer, St. Gallen, 27km  
Girner Hof, Mautern, 35km 

Manna‘s Spirits Manufaktur, Kalwang, 38km 

Weinwerk Polsterer, Feuersbrunn, 186km 

 

SCHWEINEFLEISCH 

Steinhauserhof, Admont, 1km 

Fleischerei Pfeiler, Landl, 32km 

 

 



 

Liebe Gäste, sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben, informieren wir Sie 
gerne mündlich über die in unseren Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Bitte sprechen Sie 

einfach unser Servicepersonal an – wir helfen Ihnen jederzeit weiter! 

 

 

 

 

RINDFLEISCH 

Steinhauserhof, Admont, 1km 

Fleischerei Pfeiler, Landl, 32km 

Simandlhof, St. Gallen, 22km 

Berger Bauer, St. Gallen, 24km 

Genussmosthof Veitlbauer, St. Gallen, 24km 

 

FISCHE 

White Panther Garnelen, Rottenmann, 14km 

Fischzucht Köttl, St. Gallen, 16km 

Fischzucht Leopoldsteinersee, Eisenerz, 33km 

 

OBST UND GEMÜSE 

Gemüsehandel Franz Steiner, Liezen, 18km  
Erzberg Stollenpilze, Eisenerz, 43km 

 

EIER 

Markus Riemelmoser, Rottenmann, 20km 

 

GETREIDE UND BACKWAREN 

Bäckerei Kämmerer, Altenmarkt, 25km 

Leopold Kastenberger, Wieselburg, 104km 

 

KERNÖL & KÄFERBOHNEN 

Bobby's, Oberaich, 79km 

 

GROSSHANDEL 

Eurogast, Liezen, 18km 

Kastner, Amstetten, 88km 

 

REINIGUNGSMITTEL 

Seifenfabrik Strohmeier, Judenburg, 63km 

Hygan, Klagenfurt, 143km  



 

Liebe Gäste, sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben, informieren wir Sie 
gerne mündlich über die in unseren Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Bitte sprechen Sie 

einfach unser Servicepersonal an – wir helfen Ihnen jederzeit weiter! 

 

Suppen 

 

Cremige Steirerkassuppe € 7,90 

mit knusprigem Schwarzbrot, Schlagobershaube  
und frischem Schnittlauch 

 

Cremige Tomatensuppe  € 7,90 

mit knusprigem Knoblauchbrotchips und Petersilie 

 

Kräftige Rindssuppe € 5,90 

mit Kaspressknödel und frischem Schnittlauch 

 

Kräftige Rindssuppe € 5,50 

mit hausgemachten Frittaten  
und frischem Schnittlauch 

 

 

Hauptgerichte 

 

Spirelli Bolognese € 17,90 

Spiralnudeln vom Lauffener Landweizen 

mit Rindfleisch aus dem Gesäuse und Asmonte 

 

Schnitzel vom Strohschwein nach Wiener Art € 19,90 

mit Petersilienerdäpfeln, Preiselbeeren und Zitrone 

 

Knusprige Stelze vom Strohschwein € 19,50 

mit lauwarmem Krautsalat und Knödl  



 

Liebe Gäste, sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben, informieren wir Sie 
gerne mündlich über die in unseren Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Bitte sprechen Sie 

einfach unser Servicepersonal an – wir helfen Ihnen jederzeit weiter! 

 

Rosa gebratenes Rumpsteak 300g € 35,90 

mit hausgemachten Gnocchi, Chimichurri, 
gegrilltem Paprika und Rucola   
 

Blunzngröstl € 17,90 

mit Erdäpfeln und lauwarmem Krautsalat  
 

Gebratenes Saiblingsfilet € 26,90 

mit cremigem Tomatenrisotto,  
Dillgurken und Kürbiskernen   
 

Tomatenrisotto  € 16,90 

mit geschmorten Tomaten und Asmonte 

+ 3 Stück White Panther Garnelen  € 12,00 

 

 

Salate 
 

Steirischer Backhendlsalat € 17,90 

mit gebackenen Hühnerbruststreifen  
auf buntem Salatteller 

 

Gebackene Ziegenkäse - Hirsenockerl € 17,90 

auf buntem Salatteller  
 

Bunter Salatteller € 5,10 

fein garniert mit Balsamicodressing  
 

Frischer Blattsalat € 4,50 

fein garniert mit Balsamicodressing  
 

Kernöl extra € 0,90 

 

  



 

Liebe Gäste, sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben, informieren wir Sie 
gerne mündlich über die in unseren Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Bitte sprechen Sie 

einfach unser Servicepersonal an – wir helfen Ihnen jederzeit weiter! 

 

Süßspeisen 

 

Crème brûlée € 9,90 

mit Uhudlersorbet und frischen Beeren  
 

Zweierlei von der Schokolade € 9,90 

speckiger Schokokuchen mit weißem Schokoladen–
Tonkabohnen–Eis vom Eiswerk Salzburg 

und Beeren  
 

2 Stück Marillenpalatschinken € 6,40 

mit Schlagobers und Staubzucker 

 

Tageskuchen € 5,90 

 

 

Eis 

 

Eiskaffee oder Eiskakao € 7,40 

mit Vanilleeis vom Eiswerk Salzburg  
 

Eispalatschinke € 7,50 

mit Vanilleeis vom Eiswerk Salzburg,  
Schokosauce und Schlagobers 

 

1 Kugel Eis € 2,10 

vom Eiswerk Salzburg in den Sorten  
Vanille, dunkle Schokolade, 
weiße Schokolade–Tonkabohne 

oder Uhudlersorbet 
 

 

 

 

 



 

Liebe Gäste, sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben, informieren wir Sie 
gerne mündlich über die in unseren Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Bitte sprechen Sie 

einfach unser Servicepersonal an – wir helfen Ihnen jederzeit weiter! 

Alkoholfreie Getränke 

Dveri Pax Traubensaft  
Welschriesling (weiß) oder Blaufränkisch (rot) 
pur 0,3l € 4,80 gespritzt mit Soda / Wasser 0,3l € 3,70 

pur 0,5l € 6,90 gespritzt mit Soda / Wasser 0,5l € 4,90 

 

Veitlbauer Säfte Apfel naturtrüb, Apfel-Marille, Apfel-Weichsel, 
Apfel-Holunder, Apfel-Karotte oder Erdbeere 

pur 0,3l € 4,80 gespritzt mit Soda / Wasser 0,3l € 3,70 

pur 0,5l € 6,90 gespritzt mit Soda / Wasser 0,5l € 4,90 

 

Gesäuse Perle Limonaden 

Himbeer, Apfel-Holunder, Heidelbeere, Stachelbeere, Kola 

pur 0,33l € 4,70 gespritzt mit Soda / Wasser 0,5l € 4,90 

 

X-eistee vom Kräuterbergbauer 

Pur 0,33l € 4,70  gespritzt mit Soda/ Wasser 0,5l  € 4,90 

 

Wasser  

Sodawasser 0,3l € 2,50 Wasser 0,3l   € 2,50 

Sodawasser 0,5l € 3,30 Wasser 0,5l  € 3,30 

Zitrone    € 0,90  

 

Heißgetränke 

Kaffee von Caliano 

Verlängerter € 3,90 Cappuccino € 4,50 

Espresso   € 3,60 Großer Espresso € 4,60 

Espresso Macchiato € 3,90 Affogato € 5,40 

Häferlkaffee € 4,60 Kakao € 4,10  
Portion Schlag  € 0,90 Kakao mit Schlag € 4,90 

 

Tee       € 4,40 

Beerenauslese, Alpenkräuter oder Earl Grey   



 

Liebe Gäste, sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben, informieren wir Sie 
gerne mündlich über die in unseren Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Bitte sprechen Sie 

einfach unser Servicepersonal an – wir helfen Ihnen jederzeit weiter! 

 

 

Bier 

 

Vom Fass 

Forstauers Stiftspils 0,5l  € 5,60 

Forstauers Stiftspils 0,3l  € 4,70 

Forstauers Stiftspils 0,2l  € 3,50 

 

Forstauers Weißbier 0,5l € 5,60 

Forstauers Weißbier 0,3l € 4,70 

Forstauers Weißbier 0,2l € 3,50 

 

Schlägler Kristall 0,5l  € 5,60 

Schlägler Kristall 0,3l  € 4,70 

Schlägler Kristall 0,2l  € 3,50 

 

Radler 0,5l € 5,60 

Radler 0,3l € 4,70 

 

Aus der Flasche 

Admonter Kellerbier 

Kellerbier 0,3l € 4,70 

Malzzeit 0,3l € 4,70 

 

Stiftsbrauerei Schlägl 
Unbeschwert alkoholfrei 0,5l € 5,60 

Unbeschwert alkoholfrei 0,3l  € 4,70 

Böhmerwald Zwickl 0,3l € 4,70 

 

  



 

Liebe Gäste, sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben, informieren wir Sie 
gerne mündlich über die in unseren Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Bitte sprechen Sie 

einfach unser Servicepersonal an – wir helfen Ihnen jederzeit weiter! 

 

Spirituosen, Liköre & Co 

 

Dveri Pax 2 cl 4cl 
Weinbrand 2cl € 4,00 € 7,00 

 

Edelbrände  2 cl  4 cl 
Kümmel-Apfelbrand, Jaglbauer  € 3,50 € 6,00 

Misperlbrand, Jaglbauer € 3,50 € 6,00 

Birnenbrand, Jaglbauer € 3,50 € 6,00 

Marillenbrand, Weinwerk Polsterer € 3,50 € 6,00 

Williamsbirne, Girnerhof € 3,50 € 6,00 

Steirerbitter, Leingruber € 4,00 € 7,00 

angesetzte Zirbe € 4,00 € 7,00 

gebrannte Zirbe € 4,00 € 7,00 

Vogelbeere € 8,00 € 14,00 

 

Liköre  
Apfelstrudel, Girnerhof € 3,50 € 6,00 

Süßes Dirndl, Girnerhof € 3,50 € 6,00 

 

Manna‘s Spirits Manufaktur 

Gin Tonic € 6,90 

Mannerol € 6,90 

Mannerol alkoholfrei € 5,90 

 

Veitlbauer 

Cider 0,33l € 4,90 



 

Liebe Gäste, sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben, informieren wir Sie gerne 
mündlich über die in unseren Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Bitte sprechen Sie einfach unser 

Servicepersonal an – wir helfen Ihnen jederzeit weiter! 

Das Benediktinerstift Admont betreibt seit mehr als 800 Jahren Weinbau am Weingut DVERI PAX in Slowenien. 
 

  

 

Weine glasweise 

 

Weißweine DVERI PAX Basisline 

 

Benedict White 1/8l € 4,10 

Gelber Muskateller 1/8l € 5,90 

Sauvignon Blanc 1/8l € 5,90 

Traminer 1/8l € 5,90 

Riesling 1/8l € 5,90 

Furmint 1/8l € 4,90 

 

Spritzer Weiß / Rot 1/4l € 3,60 

Spritzer Weiß / Rot 1/2l € 6,00 

 

Rotweine DVERI PAX 

 

Benedict Red 1/8l € 4,90 

Blaufränkisch 1/8l  € 5,90 

Pinot Noir 1/8l € 6,90 

 

Roséwein DVERI PAX 

 

Blaufränkisch Rosé  1/8l € 5,40 

 

Schaumweine DVERI PAX 

Brut Furmint 1/8l € 6,60 

Brut Rosé 1/8l € 6,60 

 

 

  



 

Liebe Gäste, sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben, 
informieren wir Sie gerne mündlich über die in unseren Speisen enthaltenen 

allergenen Zutaten. Bitte sprechen Sie einfach unser Servicepersonal an – wir helfen 
Ihnen jederzeit weiter! 

Weine flaschenweise 

 

Weißweine DVERI PAX Basisline 

Benedict White 0,75l  € 22,50 

Gelber Muskateller 0,75l  € 29,90 

Sauvignon Blanc 0,75l  € 29,90 

Riesling 0,75l  € 29,90 

Traminer 0,75l  € 29,90 

Furmint 0,75l  € 29,90 

Grauburgunder 0,75l  € 29,90 

 

Weißweine DVERI PAX Premiumline 

Gewürztraminer, halbsüß 0,75l  € 29,90 

Riesling, halbsüß 0,75l  € 29,90 

Chardonnay Vajgen 0,75l  € 39,00 

Chardonnay Vajgen V 0,75l  € 49,00 

Sauvignon Blanc Vajgen V 0,75l  € 49,00 

Riesling M 0,75l  € 39,50 

 

Rotweine DVERI PAX 

Benedict Red  0,75l  € 25,60 

Blaufränkisch 0,75l  € 29,90 

Blaufränkisch Premiumline 0,75l  € 37,90 

Pinot Noir, Premiumline  0,75l  € 39,50 

 

Roséwein DVERI PAX 

Blaufränkisch Rosé 0,75l  € 24,50 

 

Schaumweine DVERI PAX 

Brut Furmint 0,75l  € 29,90 

Brut Rosé 0,75l € 29,90 

  



 

Liebe Gäste, sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben, 
informieren wir Sie gerne mündlich über die in unseren Speisen enthaltenen 

allergenen Zutaten. Bitte sprechen Sie einfach unser Servicepersonal an – wir helfen 
Ihnen jederzeit weiter! 

 

UNSERE PARTNERSCHAFTEN 
 


